Wollenhaupt

JAPAN

TEE-URSPRUNG mit GENUSS,
VIELFALT und PERFEKTION

Sie wiinschen sich neue trendige Produkte, die Ihre Kunden begeistern und lhnen
gute Umsatze garantieren?

Begeben Sie sich mit uns in die Tee-Welt Japans!

Es erwartet Sie eine groRe Vielfalt frischer klassischer Tees, hochwertiger Matcha in
Hingucker-Optik, edle Mischungen mit japanischer Tee-Basis sowie original japani-
sche Keramik und Zubehor fir die perfekte Zubereitung.

Wollenhaupt Plus: Unser Japan Tee-Sortiment liefern wir Ilhnen komplett in
Bio-Qualitat - bester Genuss fiir Mensch und Umwelt!

Vertrauen in Genuss
Enjoy with confidence



JAPAN Fertigpackungen

Drei besonders hochwertige Qualitaten kénnen Sie lhren Kunden in kleinen Fertigpackungen anbieten. Die
Fertigpackungen werden direkt in Japan unter Schutzatmosphare abgepackt und erhalten das frische Aroma.

JAPAN FUKAMUSHICHA i

00639 | Japan Shincha Gyokuro Homare Biotee*

Griiner Tee
Kagoshima, Siid-Japan

- erste Ernte
« fiir Mehrfachaufgiisse geeignet

00640 | Japan Fukamushicha Urara Biotee*

Griiner Tee
Kagoshima, Stid-Japan

- fiir Kaltaufguss geeignet
« fir Mehrfachaufgiisse geeignet

00641 | Japan Kabusecha Akari Biotee*

Griiner Tee
Miyazaki, Stid-Japan

» Halbschattentee
« fir Mehrfachaufgiisse geeignet

Mizudashi Cha - Cold Brew Tea

Beim Kaltaufguss wird das Teeblatt mit kaltem Wasser
libergossen und 1-2 Stunden ziehen gelassen. Dann ist der
erfrischende Aufguss des Fukamushichas fertig und sollte
innerhalb von einem Tag getrunken werden.

Fiir die Zubereitung eignet sich der Teezubereiter Tepiano®
(Art.Nr. 49224) und fir groRere Mengen die Glaskaraffe
Glossy (Art.Nr. 49229).

JAPAN SHINCHA GYOKURO

L

VE 3 x 60 g Beutel | Beutel € 11,45 | VE € 34,35

Shincha bezeichnet die erste Pfliickung in Japan und Gyokuro
bezeichnet einen vor der Ernte mehr als 18 Tage Uberschatteten
Tee. Der Shincha Gyokuro Homare vereint beides perfekt. Gehaltvoll
mit Umami-Charakter, StiRe und Ulberzeugender Farbe des fein-
nadeligen Blattes. Japanischer Teeperfektionismus.

(® 1Min. @— 3-4gestrichene Teel6ffel/100 ml  Cm=== 70 °C

VE 3 x 80 g Beutel | Beutel € 11,65 | VE € 34,95

Fukamushicha ist ein langgedampfter Griintee. Durch die ldngere
DampfungentstehengrobeundfeineBlattanteile.Eristhochintensiy,
hat deutliche Umami-Noten und liberzeugt mit langanhaltendem
Geschmack. Der Fukamushicha Urara ist perfekt als Kaltaufguss
(Mizudashi Cha) geeignet. Warm und kalt ein Genuss.

@ 2 Min. @ —— 2-3 gestrichene Teel6ffel/250 ml O 70 °C

VE 3 x 100 g Beutel | Beutel € 11,85 | VE € 35,55

Kabusecha ist ein Halbschattentee und wird mehr als acht Tage
beschattet. Das Blatt ist fein verarbeitet und der Geschmack
vollmundig-intensiv mit seidigem Kérper. Erfrischende und energeti-
sierende Spitzenqualitat.

O 2 Min. @ —— 2-3 gestrichene Teeloffel/100 ml Cm=— 70 °C

Mehrfachaufgiisse

InJapan hat sich fiir die Zubereitung von Mehrfachaufgiissen
hiibsche und handliche Keramik etabliert, wie Kyusu,
Yuzamashi und Teeschdlchen. Mehr Informationen dazu
finden Sie in der Broschiire Japanische Teespezialitdten
(Art.Nr. 41510).

*Aus kontrolliert biologischem Anbau, JP-BIO-008



MATCHA

Unsere Matcha-Produkte erstrahlen in einem neuen Design und verbesserter Qualitat: matt schwarz, edel
und auffallig setzen Sie einen Akzent und Uberzeugen durch Frische und beste Qualitat.

JAPAN MATCHA

JAPAN MATCHA

_ Beginner's Favourite

: KD\UM‘ : £ HOTARU
__ Daily Pleasure 100

00646 | Japan Matcha Megumi - Ceremonial Premium, Biotee*

Griiner Tee
Kagoshima, Stid-Japan
» hochwertige Zeremonien-Qualitat

00645 | Japan Matcha Kasumi - Daily Pleasure, Biotee*

Grlner Tee
Kagoshima, Stid-Japan
« fir die tagliche Portion Matcha

*

00644 | Japan Matcha Hotaru - Beginner‘s Favourite, Biotee

Griner Tee
verschiedene Regionen Japans
« Einsteiger-Qualitat

Matcha-Zubereitung

Traditionelle Zubereitung: 2 gesiebte Bambusloffel (1 g) mit
80 ml 70 °C heillem Wasser aufgieBen und mit einem Matcha-
besen intensiv aufschaumen.

Rezept-Inspirationen fiir Double Matcha
Muffins, Matcha Latte und Matcha Shots
finden Sie in unserer Rezept-Rubrik online
unter www.wollenhaupt.com/tee-rezepte.

VE 1 x 30 g Dose | Dose € 16,95 n/n | VE € 16,95 n/n

Megumi ist Matcha in Zeremonien-Qualitat. Daflir wird Tencha
auf Steinmihlen schonend und fein vermahlen. Er schmeckt
vollmundig, stiRlich und zart, mit deutlicher Umami-Note. Eine
absolute Spitzenqualitat.

o0 oy
U 1g/80 ml ¥ intensiv aufschaumen

VE 4 x 30 g Dose | Dose € 12,75 n/n | VE € 51,00 n/n

Kasumi ist besonders fiir die tagliche Portion Matcha geeignet.
Der zubereitete Matcha ist sehr aromatisch, intensiv griin und
Uberzeugt mit weichen und leicht siiklichen Noten.

ol g/80 ml * intensiv aufschaumen

VE 4 x 30 g Dose | Dose € 7,95 n/n | VE € 31,80 n/n

Hotaru ist perfekt als Einsteiger-Qualitat geeignet und vielseitig
fiir Getranke und Speisen verwendbar. Hotaru ist aromatisch,
leicht bitter und mit typischem Matcha-Geschmack.

7 g/80 ml ? intensiv aufschaumen

Lagerungsempfehlung

Wir empfehlen lhnen die Matcha-Produkte moglichst kiihl zu
lagern. Im Optimalfall lagern Sie die Dosen im Kiihlschrank.

Insbesondere lhren Kunden sollten Sie die Empfehlung mitgeben,
die gedffneten Matcha-Dosen im Kiihlschrank zu lagern.

*Aus kontrolliert biologischem Anbau, JP-BIO-008



Sortiments-Neuheiten aus JAPAN

Japanische Tees sind Qualitatsprodukte. Deshalb erhalten Sie diese Tees von uns in Originalgebinden aus
Japan. Die Vakuum-Schlauchbeutel gewahrleisten den optimalen Erhalt der Qualitat. Zur Lagerung gedffneter

Beutel empfehlen wir lhnen den Tee mit einem Verschlussclip (Art.Nr. 41182) zu schlieBen.

00636 | Japan Benifuki Premium Biotee*

Schwarzer Tee
Kagoshima, Stid-Japan
« Premium-Schwarztee aus Japan

00642 | Japan Tamaryokucha Mikazuki Biotee*

Griiner Tee
Miyazaki, Stid-Japan
« zusatzliche Pfannen-Rostung

00643 | Japan Genmaicha Matcha Satsuki Biotee*

Griiner Tee
verschiedene Regionen Japans
» Matcha-Coating & gerosteter Reis

VE 1 kg | kg € 78,95 | VE € 78,95

Benifuki ist ein schwarzer Tee und eine Besonderheit im von Griintee
dominierten Japan, die geschmacklich mit nussig und honigartigen
Noten liberzeugt. Ausgewogen und komplex.

(D 2 Min. @®— 3-4 gestrichene Teel6ffel/350 ml C=— 100 °C

VE 1 kg | kg € 59,95 | VE € 59,95

Die gerollte Blattform und rostigen Noten des Tamaryokuchas
entsteht durch das Rosten und Rollen der Blatter, was bei dieser Sorte
nach der herkémmlichen Dampfung stattfindet. Tamaryokucha
ist der etwas andere Griintee im Segment Japan. Das krause Blatt
entfaltet in der Tasse fein-nussige Noten, umspielt von einem
zarten Rostaroma.

@ 2 Min. @ — 2 gestrichene Teeldffel/250 ml Cm 70 °C

VE 1 kg | kg € 39,95 | VE € 39,95

Genmaicha Matcha iiberrascht mit einer Harmonie aus rostig-
getreidigen und frisch-griinen Noten. Matcha und Reis sorgen fiir
ein optisches Highlight im Tee und eine abgerundete, sanfte Tasse.

Zutaten: Gruner Tee*, Reis*

Q 1-2 Min. @— 1 gestrichener Teel6ffel/250 ml Cm—— 80 °C

Bio-Hinweis: Die Gebinde-Einheiten der genannten Biotees diirfen von nicht bio-zertifizierten Betrieben nur dann als
Bio-Tee etikettiert werden, wenn die Ware aus dem Originalgebinde vor den Augen des Verbrauchers abgepackt wird.

*Aus kontrolliert biologischem Anbau, JP-BIO-008




Verkaufsunterstutzung

Beim Verkauf der hochwertigen Produkte des Japan-Sortiments mochten wir Sie bestmoglich unterstutzen.
Wir haben geeignete Verpackungs- und Verkaufsmaterialien entwickelt und ausgewahlt, um lhnen die
perfekten Materialien fur die Prasentation der Tees anbieten zu konnen.

Japan
Genmaicha Matcha
Satsuki
Biotee*

Tokuni

Japan
Sencha Lemongras
Biotee*

Abpackbeispiele

Verpackungen & Etiketten

Bestellen Sie lberzeugende Japan-Tees sowie die von Ihnen bevorzugten Beutel und nutzen Sie lhre Etiketten. Oder
geben Sie bei lhrer Bestellung auf, fiir welche Sorten Sie sortenindividuelle Etiketten im Japan-Design bendtigen.
Mit wenigen Handgriffen haben Sie individualisierte Japan-Produkte fiir Ihr Geschaft.

Die Standbodenbeutel mit Zip-Verschluss sind perfekt geeignet fiir die japanischen Tees. Sie schlieBen luftdicht und konnen
im KiihIschrank gelagert werden.

Verpackungsmaterial VE EUR/VE Unser Tipp:

47082 | Standbodenbeutel mit Zip-Verschluss, silber, 110 x 65 x 185 mm 50 12,50 Die kleinen Beutel eignen sich
47081 | Standbodenbeutel mit Zip-Verschluss, matt schwarz, 110 x 65 x 185 mm 50 12,50 h'erv‘?rragend als MUSte_rtUtenv
47086 | Standbodenbeutel mit Zip-Verschluss, natur, 85 x 50 x 140 mm 1000 74,95 géenifnllh ren Kunden mltgeben
44311 | Etiketten im Japan-Design mit sortenindividueller Bedruckung 50 3,00 n/n

Qe
-
Geben Sie lhren Kunden Wissenswertes tiber japanische )

i r . TEESPEZIALITATEN & Y,
Tees, deren Anbau, Produktion und optimale Zubereitung et ‘A
an die Hand. Die Broschiire Japanische Teespezialitdten '

bietet einen spannenden Einstieg in die Welt japanischer
Tees. Das Poster ist ein toller Blickfang fiir Ihren Laden.

JAPAN

Divrstyand perecion 2| @
41510 | Broschiire 41511 | Poster DIN A2
Japanische Teespezialitdten, Japanische Teespezialitdten,
zweisprachig (deutsch/englisch) zweisprachig (deutsch/englisch)

VE 15 Stk. €3,75n/n VE 1Stk. €2,95n/n



]’oLmA;

Die Vielfalt der japanischen Tees fasziniert viele Teetrinker/innen und inspirierte uns zu der Tee-Serie Tokuni.

Testen Sie das Novum im Tee-Sortiment! Erweitern Sie Ihr Sortiment mit tollen Tees in Bio-Qualitat. Die Tokuni-
Serie liberzeugt dank Premium-Zutaten, sanfter Aromatisierung und der hervorragenden Geschmacksbalance.

Ob Lemongras, Ingwer oder Vanille, jeder findet seinen Lieblingsgeschmack.

Tokuni japan Sencha Lemongras Biotee* Harmonische Komposition - hochwertiger jap‘anischer
Sencha-Tee verfeinert mit Lemongras und Lindenbliiten. Die

Mischung begeistert in der Tasse mit frischem Geschmack.

10792| Tokuni Japan Sencha Lemongras Biotee* VE 0,7 kg | VE € 20,95 | kg € 29,93
Natirlich aromatisierte Griintee-/ Zutaten: Japan Griinteemischung* (Sencha*, Kukicha*) (50 %),
Krautermischung mit Zitrusgeschmack Apfelstiicke*, Lemongras* (13 %), Lindenblitenblétter®, Linden-
blatter*, siiRe Brombeerblatter*, Ringelblumenblitenblatter®,
« Besondere natiirliche Aromatisierung natirliches Zitrusfriichtearoma, Lemongrasol* (0,1 %)

mit Bio Lemongrasol

@ 2-3 Min. @—— 1 gestrichener Teel6ffel/250 m| Cz 100 °C

Tokuni japan Houjicha |ngwer Biotee* Ausgewogene Komposition - die wiirzig-nussigen Noten des
gerosteten japanischen Griintees Houjicha werden durch

Ingwer und eine leichte Zimt-Note perfekt abgerundet.

10791| Tokuni Japan Houjicha Ingwer Biotee* VE 0,7 kg | VE € 20,95 | kg € 29,93

Natiirlich aromatisierte Griintee-/ Zutaten: Japan Griintee Houjicha* (50 %), Ingwer* (23 %), Zimt*,
Gewiirzmischung mit Ingwergeschmack SuRholzwurzel*, Piment*, Gewlirznelken*, Kardamomfriichte *, Rosa
Pfeffer*, Ingwerdl* (0,1 %)
 Besondere natiirliche Aromatisierung
mit Bio Ingwerdl

@ 2 Min. @ — 1 gestrichener Teel6ffel/250 m| (Cz=— 100 °C

TokuniJapan Genmaicha Vanille Biotee* Wohlgewidhlte Komposition - der japanische Genmaicha
erhdlt durch Vanille eine stimmige Abrundung. Die

Teemischung tiberzeugt durch eine tolle Balance in der Tasse.

10793| Tokuni Japan Genmaicha Vanille Biotee* VE 0,7 kg | VE € 20,95 | kg € 29,93
Natirlich aromatisierte Griintee-/ Zutaten: Japan Griintee Genmaicha* (Tee*, Reis*) (45 %), Hagebut-
Friichtemischung mit Vanillegeschmack tenschalen*, Johannisbrotstiicke*, Kokos-Chips*, Japan Griintee
Houjicha* (5 %), StiBholzwurzel*, Kokosbliitenzucker*, natirliches
« Mit Bio Vanille-Extrakt Gewiirzaroma, Bourbon Vanille Extrakt* (0,5 %), natiirliches Friich-
tearoma

(® 2-3Min. @— 1 gestrichener Teeléffel/250 ml  C==— 100 °C

*Aus kontrolliert biologischem Anbau, DE-OKO-006



Original japanische KERAMIK & ZUBEHOR

Liebhaber/innen japanischer Tees legen nicht nur viel Wert auf die Qualitat der Tees, sondern haben Freude
an authentischer Zubereitung und japanischer Keramik. Eine Auswahl unseres neuen Sortimentes mit
original japanischer Keramik sehen Sie hier. Mehr finden Sie im neuen Katalog 2020/21.

,Momoka“

Die original japanische Keramik wird in Manufakturen von
Meistern lhrer Handwerkskunst hergestellt. Jedes Stiick ist ein
Unikat und kann leicht von der Abbildung abweichen.

Accessoires VE EUR/Stk.
59019 | Namine Original japanische Teeschale, Keramik, 2 Farben sortiert, 0,1 |, ® 80 mm, Hohe 65 mm, blau/ rosa 2 4,45
59020 | Keniji Original japanische Yuzamashi (Abkiihlschale), Keramik, 0,21 |, Hohe 75 mm, weifl 1 12,55 n/n
59015 | Hayate Original japanische Kyusu mit integriertem Sieb, Keramik, 0,35 |, Hohe 90 mm 1 28,95 n/n
59016 | Hayate Original japanische Teebecher, Keramik, 0,15 |, ® 72 mm, H6he 70 mm 2 9,85 n/n
59012 | Akira Original japanische Matcha-Schale, Keramik, 0,4 |, ® 125 mm, Héhe 72 mm il 7775
59013 | Yuma Original japanische Matcha-Schale, Keramik, 0,4 |, ® 120 mm, Héhe 70 mm s 17,95
59022 | Momoka Original japanische Teeschale, Keramik, 0,125 I, ® 95 mm, Héhe 60 mm, rosa 2 7,25n/n
59023 | Momoka Original japanische Teeschale, Keramik, 0,125 |, ® 95 mm, Hohe 60 mm, blau 2 7,25n/n

Matcha-Besen (Art.Nr. 41154) und Matcha-L6ffel (Art.Nr. 41151) sind die perfekte Erganzung und weiterhin in unserem Sortiment erhaltlich.



Tees verfiigbar ab Anfang September!

Ab einer Bestellung von 2 VE Japan-Neuheiten® erhalten Sie 15
Broschiren Japanische Teespezialitdten & ab 3 VE zusatzlich 1
A2 Poster Japanische Teespezialitdten gratis.

JAPAN

Vielfalt und Perfektion
Diversity and Perfection /T‘\‘ Q

* Alle Neuheiten des Mailings sowie die Japan-Neuheiten aus 2019 (00635
Kukicha Moegi, 00634 Houjicha Sumire, 00637 Sencha Matcha Tamayura,

00638 Sencha Midori).

Bestellung senden an:

Wollenhaupt Tee GmbH
Gutenbergstral3e 33 -35

TEESPE

ZIALITATEN

aus JAPAN

m :
Q&

D

™ &\Q\

@

21465 Reinbek/Hamburg, Germany

Tel.: +49 40-728 30-300
Fax: 0800-728 30-333

Email: bestellung@wollenhaupt.com

Wollenhaupt

Alle Tees und Accessoires konnen Sie bequem und einfach in unserem Online-Shop (https://
www.wollenhaupt.com/login) bestellen. Bitte beachten Sie, dass der Aktionsrabatt von 10 % im
Online-Shop aus technischen Griinden nicht angezeigt wird, auf Ihrer Bestellbestatigung aber
selbstverstandlich beruicksichtigt sein wird.

Es gelten die jeweils aktuellen allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen der Wollenhaupt Tee
GmbH, fiir gewerbliche Kunden (www.wollenhaupt.com/agb).
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