


Friichtetee Sommerlust

(® 8-10 Min. ®— 4TL/250ml @= 100°C
120 ml Pfirsichlikor (z. B. Péche de bonheur)

20 ml Pfirsichsirup

50 ml Holunderbeersaft

250 ml Apfelsaft, klar

Eiswirfel

1 Flasche Sekt, trocken (750 ml)

Frichtetee “Sommerlust” mit 250 ml kochendem Wasser
aufgiefRen und 10 Minuten ziehen lassen. Den abge-
kiihlten Tee mit Pfirsichlikor, Holunderbeersaft, Apfelsaft
und Eiswiirfel in einen Standmixer geben und so lange
mixen, bis eine homogene Eiskristallmasse entsteht. Die
Masse ziigig auf vorher gekiihlte Sektglaser verteilen
und mit Sekt auffillen.



